Menu del 18 anni anniversario
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Per iniziare : Lardo di ricciola, cavolfiore in carpione,
crema di mandotle e crostino di pane alle olive
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Insalata di cappelletti alle barbabietole e ricotta,
scamorza affumicata e pistacchi salati
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Tagliolini paglia e fieno con ragu di anguilla come una bolognese
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Asparagi bianchi alla milanese,
tagiolini verdi saltati al basilico, funghi sottaceto e polvere di agrumi
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Pre-dolce
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Latte e fragola: gelato, gelatina, sablé e salsa al latte,
mousse, coulis alle fragole e meringa leggera
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Piccola pasticceria e caffe
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¥ 9,000 (¥ 10,890)

Tra parentesi e scritto il prezzo totale incluse le tasse del 10% pid il servizzio del 10%
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