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Latte e fragola: gelato, gelatina sabl¢ e salsa al latte,
mousse, coulis alle fragole e meringa leggera
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Caffe moka: cremoso, cialda e spuma bianca al caffe
gelato alle nocciole e grue, pasta sfoglia caramellata
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Mousse al cioccolato fondente, gelato di cioccolato al latte e yuzu,
sablé linzer alla cannella e schiuma al latte di cocco
Fazal—rDL—R fliFLIVrFaal—rDTT—h
VHEVRBROY Y 7—H T aaf oY DAFa—

Soufflé brulée alla vaniglia,

Y 3,000 (¥

Y 2800 ( Y

¥ 2800 ( ¥

Y 5000 ( ¥

gelato al Vin Santo e salsa ai cantucci -tempo di preparazione 25 MIN-
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Selezione di gelati e sorbetti
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“’TUTTI 1 NOSTRI DOLCI SONO SERVITI CON PICCOLA PASTICCERIA E CIOCCOLATINI”
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I dolci di Kohet Shima Chef pasticciere
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Tra parentesi e scritto il prezzo totale incluse le tasse del 10% piti il servizzio del 10%
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3,630

3,388

3,388

6,050

2,904



