Evoluzione
Omaggio alla cucina italiana attraverso gli ingredienti, la tecnica e il gusto
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Per iniziare : Noci di capesante gratinate al fegato grasso,

crema di asparagi verdi, perle di aceto balsamico
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Astice alla salvia, mezza luna di rape allo yogurt,

glardiniera di cavolfiori, vin cotto e zabaione tiepido al pomodoro candito
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Raviolo di grano arso arrostito e non bollito,

crema di zafferano e finferli sottaceto, piselli stufati, schiuma di Parmigiano Reggiano
TIITNYID “BETT ok —a” 7700/ —~<bon—LH
TV —=AEFEREDAIN T 7—F 7SIV — /Ly — /DY

Filetto di Yagara in pastella alla Toscana e poi fritto, crema di mandotle fresche,

verza marinata allo purea di fagioli fermentati allo Yuzu e calamaretti fritti
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Lasagnette verde, ragu di cinghiale,

besciamella di sedano rapa e midollo arrosto
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Filetto di manzo impanato e poi fritto,

bambu al caffe¢ e whisky, salsa verde di broccoli
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Pre-dolce
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Crespella alle fragole, gelato al Vin Santo,

salsa agli agrumi e croccante al t¢ verde “Matcha”
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Piccola pasticceria
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Cioccolatini e caffe
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¥ 23,000 (¥ 27,830)

“La nostra selezione di formaggi della settimana”
ST —FELrvar ¥ 3,000 (¥3,630)
Tra parentesi e scritto il prezzo totale incluse le tasse del 10% pid il servizzio del 10%
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