Evoluzione
Omaggio alla cucina italiana attraverso gli ingredienti, la tecnica e il gusto
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Per iniziare : asparago in conserva,

zuppa di cicale, uova di trota e mou di cipolla
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Cocktail di gamberi, maionese di barbabietola,

radicchio marinato all’arancia, yogurt e olio di gamberi fritti
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Lasagnetta croccante di foglie verdi,

besciamella di asparagi e olio al basilico
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Spiedino di grongo candito e poi cotto al barbeque

con salsa di cipolle e misticanza agli agrumi
ST AUTCR T DIRKBES
FEAEDOY Y WHEOIRT 1107

Raviolini farciti di crema alla carbonara, piselli freschi, scalogno fondente e menta
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Filetto di manzo cotto in padella,

melanzana alla parmigiana e crema di mozzarella
WRICF4=7 AL W Dr— Ak
WA Dr INIDx—TF BV FLyTF—ADIL—<

Pre-dolce
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Crespella alle fragole, gelato al Vin Santo,

salsa ai cantucci e croccante al te verde “Matcha”
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Piccola pasticceria
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Cioccolatini e caffe
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¥ 24,000 (¥ 29,040)

“La nostra selezione di formaggi della settimana”
AHoF—eLrvas ¥ 3,000 (¥ 3,630)
Tra parentesi e scritto il prezzo totale incluse le tasse del 10% pid il servizzio del 10%
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