Terra Madre
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La nostra ricerca lasciandoci guidare dal continuo mutamento della natura
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Per iniziare : Lardo di ricciola, cavolfiole in carpione,

crema di mandorle e crostino di pane alle olive
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Bombolone d’uovo farcito di spuma tiepida di patate,
spinaci invernali, tartufo nero e crema di pecorino fresco
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Trancio di ainame cotto nell’olio extra vergine di oliva,
crocchetta di fagioli neri, cavoletti all’aglio olio e pil pil
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Rotolo di lasagne di stracotto di coda di bue,

fonduta di Parmigiano Reggiano e brodo di sugarello essiccato
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Petto di anatra al miele e spezie, la sua coscia in terrina croccante,

zucca al vino rosso, polvere di caffe e kaki appassiti
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Un dolce a sorpresa da Shima Chef pasticciere
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Piccola pasticceria

SN

Cioccolatini e caffe
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¥ 16,000 (¥ 19,360)

“La nostra selezione di formaggi della settimana”
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Tra parentesi e scritto il prezzo totale incluse le tasse del 10% pid il servizzio del 10%
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