
Idea speciale 

－  発 想 － 

Menu speciale delle paste 
パスタ特別メニュー 

¥ 20,000 (¥ 24,200) 
 

Tra parentesi e scritto il prezzo totale incluse le tasse del 10% piú il servizzio del 10% 

（ ）内は消費税 10％ サービス料 10％を含む金額となっております。 
コース料理は皆さま同じコースでお願いいたします。 

 
 

 
Per iniziare : Lardo di ricciola, cavolfiole in carpione, 

crema di mandorle e crostino di pane alle olive 
石川県産寒ぶりのラルド カリフラワーのカルピオーネ 
アーモンドのクレーマ オリーブのクロスティーノ 

 

Insalata di cappelletti alle barbabietole e ricotta, 
scamorza affumicata e pistacchi salati 

赤ビーツとリコッタチーズの “カッペッレッティ” サラダ仕立て 

スカモルツァアッフミカータ ピスタチオ 
 

Scaloppine di rombo alla vardostana, 
verza stufata, salsa forte di pesce 

青森県産平目のスカロッピーネ ヴァッレダオスタ風 
チリメンキャベツ サルサフォルテ 

 

Girotondo di agnolotti di gallina in umido, 
sugo di arrosto, olio di noci e crescione 

青森シャモロックの煮込みを詰めた “アニョロッティ ジロトンド” 
クルミオイルとクレソン 

 

Tagliolini paglia e fieno con ragù di anguilla come una bolognese 
手打ちタリオリーニ “パッリア エ フィエーノ” 三河一色産鰻のボロネーゼ 

 

Asparagi bianchi alla milanese, 
purea di mela verde e sedano rapa, funghi sott’aceto e polvere di mandarino 

ブルターニュ産仔牛ロース肉とホワイトアスパラガスのミラネーゼ 
青りんごと根セロリのピューレ 茸のピクルス 蜜柑のパウダー 

 

Pre-dolce 
デザート前のお口直し 

 

Latte e fragola: gelato, gelatina sablé e salsa al latte, 
mousse, coulis alle fragole e meringa leggera 

ミルクと苺： ミルクのジェラート ジェラティーナ サブレ ソース 
苺のムースとクーリ 軽いメレンゲ 

 

Piccola pasticceria 
小菓子 

 

Cioccolatini e caffè 
チョコラティーニとエスプレッソ 


