
Menu del 17 anni anniversario 

－ １７周年特別メニュー － 
 

¥ 16,000 (¥ 19,360) 
 

“La nostra selezione di formaggi della settimana” 

今週のチーズセレクション ¥ 3,000 (¥ 3,630) 
Tra parentesi e scritto il prezzo totale incluse le tasse del 10% piú il servizzio del 10% 

（ ）内は消費税 10％ サービス料 10％を含む金額となっております。 
入荷状況により、食材が変更になる場合がございます。予めご了承ください。 

 
 

 
Per iniziare : Noci di capesante gratinate al fegato grasso,  

crema di asparagi verdi, perle di aceto balsamico 
ホタテ貝柱とフォアグラのグラティナート グリーンアスパラガス バルサミコ酢の真珠 

 

Bulbo di giglio all’olio di oliva, 

latte di mozzarella, ricci di mare e pan brioche all’acciughe 
ゆり根とオリーブオイル 

モッツァレッラチーズ 雲丹 アンチョビ風味ブリオッシュのトースト 

 

Filetto di Kinmedai arrosto con le sue squame, 

zuppetta di vongole veraci e cozze, cotiche di maiale e bietoline 
金目鯛の鱗焼き 蛤とムール貝のスープ仕立て 

豚皮とスイスチャード 

 
Spaghetti cacio e pepe fresco 

e bottarga di tuorlo di uovo 
手打ちパスタ スパゲッティ 

“カーチョ エ ペペ フレスコ” 

ペコリーノチーズ 生黒コショウ 卵黄のボッタルガ 

 
Scaloppine di capriolo alla Romana, 

polenta di pane ai datteri, cima di rapa e sfoglia croccante 
“スカロッピーネ アッラ ロマーナ” 

蝦夷鹿ロース肉 セージ 生ハム 

パンとデーツのポレンタ 菜花とスフォーリアクロッカンテ 

 
Pre-dolce 

デザート前のお口直し 

 
Un dolce a sorpresa da Shima Chef  pasticciere 

シェフパティシエからのドルチェ 

 
Piccola pasticceria 

小菓子 

 
Cioccolatini e caffè 

チョコラティーニとエスプレッソ 

 

 

 


