Evoluzione
Omaggio alla cucina italiana attraverso gli ingredienti, la tecnica e il gusto
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Per iniziare : tartare di branzino agli agrumi e crema di asparagi verdi
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Insalata di capesante, agretti all’aceto, vellutata di porri e mais
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Gnocchi di patate bianche di montagna, sugo di cozze alla livornese
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Grongo fritto alla toscana, pisellini e lattuga, salsa forte di gamberetti
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Spaghetto alla chitarra di grano saraceno con sugo di peperoni rossi,
vongole all’aglio, olio e peperoncino
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Cubi di filetto di manzo alla senape passati nelle briciole di pane,
flan di scorzonera e salsa al vino rosso
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Pre-dolce
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Spuma al latte di cocco, gelato alla camomilla,
meringa ghiacciata ai fiori di sambuco e mango di Miyazaki
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Piccola pasticceria
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Cioccolatini e caffe
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¥ 24,000 (¥ 29,040 #:%8)

Tra parentesi e scritto il prezzo totale incluse le tasse del 10% pit il servizzio del 10%
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