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Insalata di cappelletti alle barbabietole e ricotta, ¥ 2500 (¥ 3,025)
scamorza affumicata e pistacchi salati
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Bombolone d’uovo farcito di spuma tiepida di patate, ¥ 3500 (¥ 4235)
spinaci invernali, tartufo nero e crema di pecorino fresco
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Lamelle di seppioline al nero, ¥ 3500 (¥ 4235)

fegato grasso al limon(? e pesto di rucola
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Tagliolini paglia e fieno ¥ 6,000 (¥ 7,260 )

con ragu di anguilla come una bolognese
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Cannelloni di stufato di agnello in crosta

e cozze in scapece allo zafferano ¥ 7,000 (¥ 8470)
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Girotondo di agnolotti di gallina in umido, ¥ 6,000 (¥ 7,260 )
sugo di arrosto, olio di noci e crescione
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Rotolo di lasagne di stracotto di coda di bue, ¥ 7,000 (¥ 8,470)
fonduta di Parmigiano Reggiano e brodo di sugarello essicato
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I secondi di pesci f

Trancio di merluzzo cotto nell’olio extra versine di oliva, ¥ 8,000 (¥ 9,680)
crocchetta di fagioli neri, cavoletti all’aglio olio e pil pil
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Scaloppine di rombo alla Valdostana, ¥ 9,000 (¥ 10,890 )
verza stufata, salsa forte di pesce
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Tra parentesi e scritto il prezzo totale incluse le tasse del 10% piu il servizzio del 10%
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I secondi di carni Pkl

Petto di anatra al miele e spezie,

la sua coscia in terrina croccante, zucca al vino rosso,

polvere di caffe e kaki appassiti

¥ 14,000 (¥ 16,940)

HREE “BRONS” WA DA NSAREEED—ANEZDIRA D70y 2

IRUA LV BERDHRF v = ATV K — i

Filetto di manzo alla brace, peposo alla paprika,

cipollotto arrosto in sfoglia
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Latte e fragola: gelato, gelatina sabl¢ e salsa al latte,
mousse, coulis alle fragole e meringa leggera
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Caffe moka: cremoso, cialda e spuma bianca al caffe
gelato alle nocciole e grue, pasta sfoglia caramellata
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Chocolate No.9:
tortino di cioccolato di 9 tipi di cioccolato
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Soufflé brulée alla vaniglia,

¥ 15,000 (¥ 18,150)

¥ 3,000 (¥ 3,630 )

¥ 2,800 (¥ 3,388 )

Y 2,800 (Y 3,388 )

¥ 5000 (¥ 6,050 )

gelato al Vin Santo e salsa ai cantucci -tempo di preparazione 25 MIN-
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Selezione di gelati e sorbetti
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Y 2400 (Y 2,904 )

“’TUTTI I NOSTRI DOLCI SONO SERVITI CON PICCOLA PASTICCERIA E CIOCCOLATINI”
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I dolci di Kohet Shima Chef pasticciere
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Tra parentesi e scritto il prezzo totale incluse le tasse del 10% piu il servizzio del 10%
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