Evoluzione
Omaggio alla cucina italiana attraverso gli ingredienti, la tecnica e il gusto
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Per iniziare : la nostra versione della panzanella Toscana:

pomodoro, cipolla, ricotta, basilico, pane tostato e sorbetto di cetriolo
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Sfoglia di burro di calamari, ricci di mare,

lardo bollito, arancia e rapa bianca
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Lasagnetta croccante di foglie verdi,
besciamella di asparagi e olio al prezzemolo
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Spiedino di grongo candito e poi cotto al barbeque
con maionese di cipolle e misticanza allo Yuzu
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Risotto al peperone rosso dolce, limone, capperi
e capesante arrostite
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Scaloppa di manzo in crema d’acciughe,
purea di aglio nero e insalata di scalogni
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Pre-dolce
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Spuma ai fiori di sambuco, sorbetto al Sauternes, sfoglia di uva verde,
gelatina al porto bianco e essenza di verbena
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Piccola pasticceria
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Cioccolatini e caffe
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¥ 24,000 (¥ 29,040)

Tra parentesi e scritto il prezzo totale incluse le tasse del 10% pid il servizzio del 10%
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