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Gli antipastt 77 1/ A

Insalata di calamari arrostiti, cavolo cotto sotto sale,
emulsione di calamari e croccante di semi di zucca
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Budino di scorzonera, alici marinate, agretti,

estratto di prezzemolo e cotiche marinate all’aceto,
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Raviolini farciti di crema alla carbonara, fagioli freschi,
scalogno fondente e menta
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Tagliolini al pesto di fiori di zucca e pistacchi,
sazae alla mugnaia e polvere di limone fermentato
R yF—=bEAXTF A D “H)A)—="

PO L=T)L FEEEL T T H —

Lasagnetta croccante di foglie verdi,
besciamella di rucola e olio al basilico
WA OATRRD TV =X Tay T
L AT DR A NIV DEED

I secondi fa Lk

Spiedino di grongo candito e poi cotto al barbeque,
con salsa di cipolle e misticanza agli agrumi
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Pan d’agnello e foglia di cavolo viola al pepe rosa

¥

¥
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Filetto di manzo cotto in padella,

melanzana alla parmigiana e crema di mozzarella
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La nostra selezione di formaggi della settimana
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¥

¥

5,000 (¥ 6,050 )

5,000 (Y 6,050 )

9,000 (¥ 10,890 )

9,000 (¥ 10,890 )

9,000 (¥ 10,890 )

14,000 (¥ 16,940 )

18,000 (¥ 21,780 )

18,000 (¥ 21,780 )

3,000 (¥ 3,630 )

Tra parentesi e scritto il prezzo totale incluse le tasse del 10% piu il servizzio del 10%
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Pesche cotte al moscato, gelato alla prugna e ibisco, ¥ 3,000 (¥ 3,630)
bianco mangiare alle mandorle e meringa ghiacciata al lampone
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Dolce di mango: spuma al formaggio bianco, ¥ 3,200 (¥ 3,872)
gelato alla crema, gelatina al jasmine e mango fresco di Miyazaki
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Mousse al cioccolato biondo con gelato al caffe, ¥ 2400 (¥ 2904)
biscotto leggero al cacao, granita al latte e toffee alle noci di pecan
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Soufflé brulée alla vaniglia, ¥ 5000 (¥ 6,050)
gelato al Vin Santo e salsa ai cantucci

) tempo di preparazione 25 miN.
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Selezione di gelati e sorbetti ¥ 2400 (¥ 2904)
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“TUTTI 1 NOSTRI DOLCI SONO SERVITI CON PICCOLA PASTICCERIA E CIOCCOLATINI”
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Manager : Masaru Okamura
Executive Chef e Chef Pasticciere : Kohei Shima
Chef di cucina : Naoyuki Toda

Chef sommelier : Junnosuke Yoshimura

Tra parentesi e scritto il prezzo totale incluse le tasse del 10% piu il servizzio del 10%
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