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Bombolone d’uovo farcito di spuma tiepida di patate, ¥ 3,500 (¥ 4235)

agretti, tartufo nero ¢ crema di pecotino fresco
A BA—F VIO Rern—x" BHrOoLE Biay ~al—/71x=a

Insalata di cappelletti alle barbabietole e ricotta, ¥ 2500 (¥ 3,025)
scamorza affumicata e pistacchi salati
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Lasagnetta croccante di foglie verdi, ¥ 5000 (¥ 6,050 )
besciamella di asparagi verdi e olio al prezzemolo
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Tagliolini paglia e fieno ¥ 6,000 (¥ 7,200 )
con ragu di anguilla come una bolognese
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Trancio di Mebaru cotto nell’olio extra versine di oliva, ¥ 8,000 (¥ 9,680 )

crocchetta di fagioli neri, fiori di zucca e pil pil
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Filetto di manzo alla brace, peposo alla paprika, ¥ 15,000 (¥ 18,150 )
cipollotto arrosto in sfoglia
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Fragola e pistacchio: cremoso leggero al pistacchio, ¥ 3200 (¥ 3872)
sorbetto allo yogurt di latticello e fragole marinate
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Crespella alle arachidi con gelato di flan al limone ¥ 3,000 (¥ 3,630 )
e profumo di primavera
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Mousse al cioccolato fondente, gelato di cioccolato al latte e yuzu, ¥ 2800 (¥ 3,388 )
sablé linzer alla cannella e schiuma al latte di cocco
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Soufflé brulée alla vaniglia, ¥ 5000 (¥ 6,050)
gelato al Vin Santo e salsa ai cantucci -tempo di preparazione 25 MIN-
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Selezione di gelati e sorbetti ¥ 2400 (¥ 2904 )
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La nostra selezione di formaggi della settimana ¥ 3,000 (¥ 3,630 )
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Tra parentesi e scritto il prezzo totale incluse le tasse del 10% pid il servizzio del 10%

() PUTHEBL 10% P —E 28 10% 2 G T &HER> TRV ET,



