Evoluzione
Omaggio alla cucina italiana attraverso gli ingredienti, la tecnica e il gusto
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Per iniziare : Break the ball
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Sfoglia di burro di calamari, ricci di mare,

lardo bollito, arancia e rapa bianca
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Trofie al pesto di pistacchi,
ragu di abalone al vino bianco e polvere di limone fermentato
EASFAN—ANTHR TSRS “br7 2"
WRRADT T — FEEELT DTS —

Amadai arrosto con le sue squame,
crema di zucchine all’erbe aromatiche, cramble all’acciughe
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Tajarin ai 40 tuorli,

con funghi porcini trifolati e fonduta di Parmigiano Reggiano 24 mesi
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Scaloppa di manzo in crema di pane arrosto,

purea di aglio nero e scalogni in agrodolce
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Pre-dolce
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Monte bianco a modo nostro
con gelato al formaggio bianco e profumo di yuzu, salsa di dolce di latte,

gelatina al ribes nero, latte essiccato e cialda di castagne
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Piccola pasticceria
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Cioccolatini e caffe
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¥ 24,000 (¥ 29,040)

“La nostra selezione di formaggi della settimana”
LT —FELrvar ¥ 3,000 (¥ 3,630)
Tra parentesi e scritto il prezzo totale incluse le tasse del 10% pid il servizzio del 10%
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