Evoluzione
Omaggio alla cucina italiana attaverso gli ingredienti, la tecnica e il gusto
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Battuta di cavallo al coltello,
crema all’'uovo, mandorle tostate, scalogno in agrodolce, tartuto estivo
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Gnocchi di ricotta di fiori di zucca, crema di spinaci,
calamaretti al vino bianco, nero di seppia croccante
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Kinmedai arrosto con le sue squame, crema di agretti,
pesto di frutta secca e zuppetta di cacciucco
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Pappardelle mare, monti e collina
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Filetto di manzo marinato alle erbe bruciate, millefoglie di patate,
salsa di pane tostato e liquirizia, animelle fondenti al succo di olive Taggiasche
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Baba alle olive Taggiashe e pomodoro fresco, peﬁgeroni rossi in agrodolce
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. Pre-dolce

T —raTOBAEL

Mango di Miyazaki profumato al lime,
Zpuma al cardamomo, gelato al latte di capra,
cialda croccante di pane stogliato e agrumi canditi
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Piccola paticceria
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Cioccolatini e caffe
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¥ 25,000 (¥ 30,250)

“La nostra selezione di formaggi Italiani della settimana”
AROAZVTF—RELsay ¥ 2,500 (¥ 3,025)
Tra parentesi e scritto il prezzo totale incluse le tasse del 10% pid il servizzio del 10%
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