
Terra Madre 

－ 大 地 － 

La nostra ricerca lasciandoci guidare dal continuo mutamento della natura 

自然の絶え間ない変化に導かれる私たちの研究 
 

¥ 16,000 (¥ 19,360) 
 

“La nostra selezione di formaggi della settimana” 

今週のチーズセレクション ¥ 3,000 (¥ 3,630) 
Tra parentesi e scritto il prezzo totale incluse le tasse del 10% piú il servizzio del 10% 

（ ）内は消費税 10％ サービス料 10％を含む金額となっております。 
入荷状況により、食材が変更になる場合がございます。予めご了承ください。 

 
 

 
Per iniziare : Break the ball 
秋人参の球体 クロワッサン 

 

Bombolone d’uovo farcito di spuma tiepida di patate, 
con funghi marinati, cavolo nero e polvere di pancetta 

温かいジャガ芋のクリームを詰めたボンボローネ 
季節の茸のマリネ ケール パンチェッタのパウダー 

 

Trancio di rombo alla mugnaia con ginepro, 
crema di arachidi fresche, Kinjiso all’aglio, zabaione alla bottarga di muggine 

青森県産平目のムニエル ジュニパーベリー風味 
生落花生のクレーマ 金時草のソテー カラスミのザバイオーネ 

 

Tortello di stracotto di rosticciana in umido, 
bagna cauda di peperone rosso e Parmigiano Reggiano 24 mesi 

松阪ポークのスペアリブの煮込みを詰めたパスタ “トルテッロ” 
赤パプリカのバーニャカウダソース ２４か月熟成のパルミジャーノレッジャーノ 

 

Anatra al barbeque, la sua coscia in terrina croccante, 
con crema di spinaci alle spezie, 

insalatina di cavolo viola e mostarda di mela 
青森県産 “銀の鴨” 胸肉の炭火焼きとその腿肉のクロケッタ 

スパイス風味のホウレン草のクレーマ 
紫キャベツと林檎のモスタルダの小さなサラダ 

 

Pre-dolce 
デザート前のお口直し 

 

Un dolce a sorpresa da Shima Chef  pasticciere 
シェフパティシエからのドルチェ 

 

Piccola pasticceria 
小菓子 

 

Cioccolatini e caffè 
チョコラティーニとエスプレッソ 


